Restaurant scolaire de Malicorne sur Sarthe
Menu du Lundi 14 Septembre au Vendredi 18 Septembre 2026
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Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

Apiitestauiation S 4.5 auCapalde 1 G0t £- RCSLde Meliopole 477 181 egs sooal 84 e sy General de Gaule- 593 s 2nEarocul

& Salade de tomates aux dés

de brebis , Vinaigrette

Fricassée de merlu MSC aux

champignons
& CceurdebléBIO

& Pelits suisses nature BIO

& Fruit de saison

5 Salade de riz et betteraves

BIO ala cihoulette , Vinaigrette

Sauté de dinde LABEL ROUGE
fagon blanquette

& Carottes BIO braisées

& Entremets au chocolat



